


Liefergebiete: St. Pauli, Altona, Altstadt, Bahrenfeld, Eimsbüttel (teilweise),  
Hafencity, Innenstadt, Ottensen, Othmarschen (teilw.), Neustadt, Sternschanze

 scharf    medium scharf    vegetarisch

  SUPPEN 
 1. Hühnersuppe  
  mit Glasnudeln, Champignons und Gemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,60

 2. Wan Tan Suppe
  mit Hühnerhack�eisch Teigtaschen,  
  Champignons, Glasnudeln, weiterem Gemüse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,80

   3.  Kimchisuppe   
  mit Tofu und Glasnudeln, original koreanisch, scharf und sauer. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,70

    4.   Gemüsesuppe  
  mit Glasnudeln, Tofu, Sojasprossen und weiterem Gemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,60

 5.   Tom Kha Gai*   
  Kokosnuss-Suppe mit Hühner�eisch, rotem thai Curry, Champignons, Bambus,  
  Galgant, Auberginen, Zitronengras, Zitronenblättern, frischem Basilikum, Koriander . . .  3,60

 6.  Tom Kha Tofu*   
  Kokosnuss-Suppe mit Tofu, rotem thai Curry, Champignons, Bambus, Galgant, 
  Auberginen, Zitronengras, Zitronenblättern, frischem Basilikum und Koriander. . . . . . . .  3,60

 7.  Tom Kha Guei*   
  Kokosnuss-Suppe mit Bananen, rotem thai Curry, Champignons, Bambus, Galgant, 
  Auberginen, Zitronengras, Zitronenblättern, frischem Basilikum und Koriander. . . . . . . .  3,60

 8.   Tom Yam Gai*   
  Zitronensuppe mit Hühner�eisch, Zitronensaft, Champignons, Bambus, Galgant, 
  Auberginen, Zitronengras, Zitronenblättern und Koriander, sauer-pikant  . . . . . . . . . . . .  3,60

 9.  Tom Yam Gung*   
  Zitronensuppe mit Shrimps, Zitronensaft, Champignons, Bambus, Galgant, 
  Auberginen, Zitronengras, Zitronenblättern und Koriander, sauer-pikant. . . . . . . . . . . . .  3,90

 10.   Tom Kha Gung*   
  Kokosnuss-Suppe mit Shrimps, rotem thai Curry, Champignons, Bambus, Galgant, 
  Auberginen, Zitronengras, Zitronenblättern, frischem Basilikum und Koriander  . . . . . . .  3,90
 11.   Miso Suppe  mit Tofu und Seetang . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,90

 12.  Spicy Salmon Suppe  
  Würzige Suppe mit Lachs, Spinat und frischem Saisongemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,90

  VORSPEISEN  
 14. Ente Salat   
  Salat aus gebackener Ente, Gurke, Tomate,  
  Zwiebel und Karotten in Zitronen-Juice. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,00

 15.  Mini Poh Pia   
  mini Gemüserollen, frittiert mit exotischer Chili-Soße. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,60

 16. Wan Tan gebacken
  gebackene Teigtaschen mit Hühnerhack�eisch, mit exotischer Chili-Soße . . . . . . . . . . .  4,30

 17. Satay Gai 
  Hühner�eischspieß mit Erdnuss-Soße. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,00

 18. Mangosalat    
  thailändisch, aus Mango, Apfel, Paprika, roten Zwiebeln, Erdnüssen und Koriander . . . .   6,00

 19. Yam Gai Salat    
  Salat aus Hühner�eisch, Gurke, Tomate, Zwiebel und Karotten in Zitronen-Juice . . . . . .  6,00

  RINDFLEISCH1 
  20. Rindfleisch    
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,70

 21. Rindfleisch Chop Soy 
  mit Sojasprossen, Pilzen, Paprika, Brokkoli,  
  Bambus und viel knackigem Gemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,70

 22. Rindfleisch mit Zwiebeln  
  mit gebratenem Rind�eisch und Zwiebeln . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,70

 23. Nua Phad Gra Prau*    
  gebratenes Rind�eisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln,
  Basilikum und Knoblauch in Austern-Soße. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,80

 24. Rindfleisch mit Soi-Sam 
  mit Cashewnüssen, Sojasprossen, Ingwer und frischem Basilikum, auf thai Art. . . . . . . .  8,90

 25. Gäng Nua*   
  Rind�eisch mit rotem thai Curry, Bambus, Peperoni, Auberginen
  und Basilikum in Kokosmilch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90

 26. Panäng Nua*   
  Rind�eisch mit panäng thai Curry, Zitronenblättern, Paprika, Peperoni,
  Zwiebeln, Erdnüssen und Basilikum in Kokosmilch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90

 27. Gäng Khow Wan Nua*   
  Rind�eisch mit grünem thai Curry, Auberginen, Bambus, Peperoni, 
  Paprika, Zitronenblättern und  Basilikum in Kokosmilch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90

 28. Massaman Nua*   
  Rind�eisch mit Massaman Curry, Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln,  
  Koriander und gerösteten Zwiebeln in Kokosmilch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90

  SPECIALS1 
 100. Asia Glück    
  gebratenes Rind�eisch, Hühner�eisch und Shrimps 
  mit acht frischen Gemüsesorten und Ingwer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,60

  LAMMFLEISCH1  
 35. Lammfleisch mit grünem Thai Curry   
  Auberginen, Bambus, Paprika, Peperoni 
  und Basilikum in Kokosmilch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90

 36. Lammfleisch gebraten     
  mit acht frischen Gemüsesorten und frischem Knoblauch . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,70

 37. Lammfleisch Porree    
  Lamm�eisch mit frischen Zwiebeln, Porree und Pfeffer in dunkler Soße  . . . . . . . . . . . . . .  8,80

 38. Lammfleisch mit Soi-Sam
  Lamm�eisch mit thailändischem Spinat und weiterem Gemüse, mit Cashew-
  nüssen, Knoblauch, Ingwer und frischem Basilikum in würziger Erdnuss-Soße . . . . . . . .  8,90
 39. Lamm Chop Soy mit Chop Soy Gemüse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,80

  HÜHNERFLEISCH1

 40. Gebackenes Hühnerfleisch süß-sauer
  mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika, Bambus, Karotten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,10

 41. Hühnerfleisch Chop-Soy 
  mit Sojasprossen, Pilzen, Paprika, Brokkoli,  
  Bambus und knackigem Gemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,10

 42. Knusprig gebackenes Hähnchen     
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,30

 43. Gai Phad Gra Prau*   
  gebratenes Hühner�eisch mit Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Basilikum
  und Knoblauch in Austern-Soße. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,30

 44. Hühnerfleisch mit Cashewnüssen    
   gebratenes Hühner�eisch mit verschiedenen, frischen Gemüsesorten. . . . . . . . . . . . . . .  8,40

 46. Curry Huhn  
  Hühner�eisch mit Karotten, Zucchini, Brokkoli, Zwiebeln, 
  Champignons und gelbem Curry in Sahne-Soße . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,40

 47. Hühnerfleisch in Erdnuss-Soße
  gebratenes Hühner�eisch mit buntem Chop-Soy Gemüse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,20

 48. Gebackenes Hühnerfleisch in Erdnuss-Soße
  mit frischem Gemüse der Saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50

 49. Gebratenes Hühnerfleisch in Kokosmilch   
  mit acht frischem Gemüsesorten der Saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,20

 50. Gebackenes Hühnerfleisch in Kokosmilch
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50

 51. Gäng Thai Gai*   
  Thai Eintopf mit Hühner�eisch, rotem thai Curry, Bambus, Auberginen, 
  Champignons, Koriander, Basilikum und Zitronengras in Kokosmilch. . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50

 52. Gäng Gai*   
  Hühner�eisch mit rotem thai Curry, frischem Gemüse, Bambus, Champignons,
  Galgant, Koriander, Zitronengras, Zitronenblättern und Basilikum in Kokosmilch  . . . . . .   8,50

 53. Panäng Gai*    
  eine thailändische Spezialität aus Hühner�eisch mit scharfem panäng thai Curry, 
  Paprika, Peperoni, Zwiebeln, Erdnüssen und Basilikum in Kokosmilch . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50

 54. Gäng Tom Kha Gai*    
  gebackenes Tom Kha Hähnchen mit Gemüse, gelbem thai Curry, 
  tom kha thai Curry,Zitronenblättern, Koriander und Basilikum in Kokosmilch. . . . . . . . . .  8,50

 55. Gäng Khow Wan Gai*   
  Hühner�eisch mit grünem thai Curry, Auberginen, Bambus, Peperoni, 
  Paprika, Zitronenblättern und Basilikum in Kokosmilch. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50

 56. Massaman Gai*   
  Hühner�eisch mit Massaman Curry, Kartoffeln, Karotten, Zwiebeln, Koriander 
  und gerösteten Zwiebeln in Kokosmilch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50

 57. Mango Chicken    
  gebratenes Hühner�eisch mit frischem Saisongemüse, 
  Mango in Curry-Sahne-Soße, pikant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,50

  ENTE1
 60. Gebackene Ente süß-sauer
  der Klassiker mit Ananas, Äpfeln, Morcheln,  
  Paprika, Bambus und Karotten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90
 61. Gebackene Ente    
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90

 62.  Gebackene Ente in Erdnuss-soße
  mit Paprika Brokkoli, Champignons und weiterem Gemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,10

 63. Gebackene Ente in Kokosmilch  
  mit Kokosmilch und viel frischem Gemüse der Saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,10

 64. Gäng Tom Kha Phed*   
  gebackene Tom Kha Ente mit frischem Gemüse, Zitronengras, Koriander 
  Basilikum in tom kha thai Curry und gelbem thai Curry mit Kokosmilch. . . . . . . . . . . . . . .  10,20
 65. Ente Chop Soy  mit Chop Soy Gemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90
 66. Mango Ente   gebackene Ente mit frischem  
  Saisongemüse und Mango in Curry-Sahne-Soße, pikant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,20

  FISCH1 
 70. Gebackener Fisch süß-sauer
  mit Ananas, Äpfeln, Morcheln, Paprika und Karotten. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,20
 71. Gebackener Fisch     
  mit acht frischen Gemüsesorten der Saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,20
 72. Gebackener Fisch in Erdnuss-Soße 
  dazu frisches Gemüse der Saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,60

 73. Pla Rad*    
  gebackener Lachs mit rotem thai Curry, dazu frisches Basilikum und Gemüse. . . . . . . . .  8,60

 74. Shrimps    
  gebratene Shrimps mit Gemüse in dunkler Soße, Ingwer und Tomaten, pikant. . . . . . . .  9,90

  VEGETARISCH1 
 80. Gemüse Chop Soy   mit Sojasprossen, Pilzen,  
  Paprika, Brokkoli, Bambus und viel knackigem Gemüse   7,90

 81. Gebratener Tofu     
  mit Zucchini, Brokkoli, frischen Champignons, 
  Paprika und weiterem frischen Gemüse der Saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,00

 82. Tofu mit Soi-Sam   
  mit Basilikum, Sojasprossen, Pilzen, Brokkoli und frischem Gemüse auf thai Art . . . . . . .   8,10 

 83. Soi-Sam in Erdnuss-Soße   thailändischer Spinat gebraten mit Ingwer, 
  Basilikum, Sojasprossen, Paprika, Champignons und weiterem frischem Gemüse. . . . . .   8,10

 84. Soi-Sam in Kokosmilch    thailändischer Spinat gebraten mit Ingwer, 
  Basilikum, Sojasprossen, Paprika, Champignons und weiterem frischem Gemüse. . . . . .   8,10

 85. Gäng Thai Tofu*   
  Thai Eintopf mit Tofu, rotem thai Curry, Bambus, Auberginen, Champignons, 
  Zitronenblättern, Zitronengras, Koriander und Basilikum in Kokosmilch. . . . . . . . . . . . . . .  8,30

  NUDELN UND REIS
 88. Gai Tood Pad Sen mit NUDELN 
  Gebratene Nudeln mit knusprig gebackenem Hühner�eisch, Ei und Gemüse  . . . . . . . . .  8,50

 89. Gai Tood Pad Sen mit REIS 
  gebratener Reis mit knusprig gebackenem Hühner�eisch, Ei und Gemüse  . . . . . . . . . . .  8,50

 90. Gebratene Nudeln mit Sojasprossen  
  mit frischem Gemüse der Saison und Ei. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,00

 91. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch
  mit frischem Gemüse der Saison, Sojasprossen und Ei. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90

 92. Gebratene Nudeln mit Rindfleisch
  mit frischem Gemüse der Saison, Sojasprossen und Ei. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,00

 93. Gebratener Reis mit Sojasprossen   
  mit Ei und frischem Gemüse der Saison. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,00

 94. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch
  mit Ei, frischem Gemüse der Saison, Sojasprossen und gelbem Curry. . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90

 95. Gebratener Reis mit Rindfleisch
  mit Ei, frischem Gemüse der Saison und Sojasprossen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,00

 96. Gebratene Nudeln mit Shrimps  
  (10 Shrimps 31/40) mit frischem Gemüse der Saison und Ei . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90

 97. Gebratener Reis mit Shrimps  
  (10 Shrimps 31/40) mit Ei und frischem Gemüse der Saison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90
 98. Gebratene Nudeln mit Ente  
  mit frischem Saisongemüse, Sojasprossen und Ei. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,80
 99. Gebratener Reis mit Ente  
  mit frischem Saisongemüse, Sojasprossen und Ei. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,80

ASIA QUICK ST. PAULI �«  BESTELL-TEL.:  254 13 770 *  produktionsbedingt enthalten Austernsoße, Fischsoße und ThaiCurrys  
eine geringe Menge Geschmackverstärker. Ansonsten benutzen wir  
diese Zutaten nur nach Wunsch. Bitte sprechen Sie uns an!

 1 = zu jedem Gericht wird 
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